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Herzlich Willkommen!

Mit viel Leidenschaft, jungem Elan und dem Wunsch, einen
besonderen Ort wieder mit Leben zu fiillen, haben wir
- Julia und Leonard -
Anfang 2026 die Gutsschénke Groenesteyn iibernommen.

Gemeinsam mit unserem Koch Markus sowie unserem gesamten Team
ist es unser Herzensanliegen, einen Ort zu schaffen, an dem Sie sich
vom ersten Moment an wohlfiihlen
- ganz nach unserem Motto: Ankommen, Genief3en, Bleiben. -

Unsere Kiiche verbindet saisonale Frische mit kreativen Ideen und viel
Liebe zum Detail. Passend dazu servieren wir unsere gutseigenen
Weine: Die Trauben wachsen in den Weinbergen rund um Kiedrich
und Erbach und werden nach der Lese mit grofier Sorgfalt in
unserem eigenen Betrieb, Julia Schénberger Weine, ausgebaut.

Nehmen Sie sich Zeit, lassen Sie den Alltag hinter sich und genief3en
Sie besondere Momente in entspannter Atmosphéire
- wir freuen uns, Sie bei uns begriiien zu diirfen.
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Riesling-Sellerie Suppe
7,90

Salat mit Rinderstreifen
16,90

Paprikaschnitzel

Schnitzel Wiener Art mit pikantem Paprika Ragout und
Bratkartoffeln | 20,90

Hausgemachte Siilze vom Schwein
Bratkartoffeln, Hausgemachte Remoulade | 17,90

Herren Toast

Schweinelende, Speck, Zwiebeln, Kése iiberbacken mit
Salatbouquet | 18,90

Damen Toast

Hahnchen, Tomate und Mozzarella iiberbacken mit
Salatbouquet | 17,90

Gebratene Nudeln
Mit frischem Gemiise | 14,90

Sesam-Balls mit Honig
6,90
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Flammkuchen ,,Caprese”

mit Tomate, Mozzarella und Rucola | 12,90

Flammkuchen ,,Parma®

mit Parmaschinken, Rucola und Pesto | 16,90

Flammkuchen ,,Moin*

mit Lachs, Dill und Meerrettich | 17,90

Flammkuchen ,,Hellas*

mit Feta, Olive und getrockneter Tomate | 14,90
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Spundekise

Georgenborner Landbrot, Knabbereien | 10,40
1,7,10

Mediterraner Handkisesalat

Oliven, Getrocknete Tomaten, Rucola, hausgemachtes Pesto,

Handkésewiirfel, Georgenborner Landbrot | 12,90
1,7, 8,12

Schweizer Wurstsalat

Wourstsalat, Kése, Essiggurken, Paprika, Zwiebeln, Georgenborner
Landbrot | 12,90
1,7,10

Sotete ﬂm/je/m

Sommersalat

Griiner Pfliicksalat, Gemiise der Saison, Hahnchenbruststreifen,

Georgenborner Landbrot | 15,40
1,10

Kiseteller

3erlei Kése, Trauben, Feigensenf, Georgenborner Landbrot | 13,90
1,7,10

Strammer Max

Belegtes Landbrot mit Schinken, Kése und Spiegelei | 12,90
1,7,10
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Rumpsteak vom argentinischen Rind
e Bratkartoffeln, hausgemachter Kréuterbutter | 32,20

e Bratkartoffeln, geschmorrte Zwiebeln | 32,20

Zwiebelschnitzel

Schweineschnitzel, Schmorzwiebeln, Bratkartoffeln | 19,80
1,3

Schnitzel “Wiener Art”

Schweineschnitzel, Bratkartoffeln, Zitrone | 17,20
1,3

Schnitzel “Wiener Art” mit Pilzrahmsauce

Schweineschnitzel, Bratkartoffeln, Pilzrahmsauce | 19,80
1,37

Dessed
Schokovulkan

Schokokiichlein mit fliissigem Kern, Vanilleeis, Sahne | 9,90
1,37
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Kinderschnitzel

Knusprig paniertes Schnitzel vom Schwein, dazu Pommes | 9,90
1,3

Chicken Nuggets

Héhnchen Nuggets, dazu Pommes | 8,40
1,3

Pommes

Ketchup, Mayo | 4,00
9

Beilagen Salat | 4,80

Brotkorb | 3,80

Hausgemachte Griine Sofe | 4,40
Champignonsauce | 4,40
Bratkartoffeln | 5,00

Pommes Frites | 4,00
Preiselbeeren | 1,50

Ketchup | 0,50

Mayo | 0,50

Allergenlegende

1 Glutenhaltiges Getreide 8 Schalenfriichte (Niisse)
2 Krebstiere 9 Sellerie

3 Eier 10 Senf

4 Fisch 11 Sesam

5 Erdniisse 12 Schwefeldioxid / Sulfite
6 Soja 13 Lupinen

7 Milch / Laktose 14 Weichtiere

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Wo kommt’s her?

Regionalitat und Qualitat stehen fiir uns an erster Stelle. Deshalb
arbeiten wir mit ausgewdhlten Produzenten aus unserer Region
zusammen, die unsere Leidenschaft fiir gute Lebensmittel teilen.

Kurze Wege und saisonale Zutaten sorgen fiir Frische, Transparenz
und authentischen Geschmack - fiir echten Genuss aus unserer
Heimat.

Unserer Lieferanten:

Béackerei Eckert, Georgenborn
Metzgerei Bayer
Wacholderhof, Eltville
tim & Stevens Genusswerkstatt, Erbach
Hof Rosenképpel, Frauenstein
Julia Schénberger Weine, Kiedrich

Wie hat es Thnen gefallen?

lhr Feedback ist uns wichtig, denn wir arbeiten téglich daran uns zu
verbessern und ihnen einen schénen Aufenthalt zu bereiten. Lassen
sie uns gerne wissen, wie es ihnen gefallen hat und teilen es uns
personlich mit.

Gerne kénnen Sie auch eine Bewertung auf Google oder Tripadvisor
hinterlassen.

Nichts mehr verpassen..

Folgen Sie uns auf Instagram



